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DELIKATESSENS SELSKAPS

CATERINGMENY




MENY

Alt av var fylt- og pasmurt mat pyntes med Ermnnsuker [ sesonF og hele
tiden friske og ferske rdvarer. Vi bruker norske og helst lokale feverandgrer
samt egenproduserte bred fra Myklevold.

Snitter 44, -

Roasthiff med remulade, syltet agurk og tomat
137,10

Reker med majones, sitron og syltet redlgk

1.237

Rekt laks med eggerare, reddik og vérlek

1.34,7

Brie med eple og fikenkompott

17817

Premium Kuraas skinke med potetsalat

137,10

Vi bruker vdrt eget grove speltbrad men annet brad kan nskes, beregn gjerne 4 snitter pr. person

Rundstykker 69,-

Ost & skinke

137

Roastbiff med remulade
1,3.7,10

Reker med majones

1,237

Rokt laks med eggergre

1,347

Brie med fikenkompott og valngtter
1,7.817

Premium Skinke fra Kuraas og potetsalat
137,10

Baguetter

Ost og skinke 79,-

137

Roastbiff med remulade 99.-

137,10

Reker med majones 99,-

1237

Rekt laks med eggergre 99,-

1347

Premium Kuraas skinke og potetsalat 99,-
137,10

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peangtter 5, Soya 6, Laktose 7, Notter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Suffitt 13, Blatdyr 14, Husselngtter 16, Valngtter 17, Cashewnatter




Focaccia

Skagenrgre med salat og sitron 139.-
12347
Kylling karridressing, salat, tomat, syltet redlek og paprika  115,-

137

Panert kylling med pesto, tomat, chili-smersaus og mozarella 139,-
137,11

Spekeskinke Valdres ost, salat og urteolje 139,
1.7

Rekt laks med eggerere, salat, vérlok 139,
1347

Brie med fikenkompott, valngtter og salat 139,-

17817

Smerbred 89,-

Roasthiff med remulade, syltet agurk og tomat
13710

Reker med majones, sitron og syltet redlgk

1,237

Rekt laks med eggerere, betekaviar, reddik og vérlek
1,347

Brie med eple og fikenkompott

17817

Premium Kuraas skinke og potetsalat
137,10

Varme/lune smerbrod

Karbonade pd Fransk landbred serveres med ertestuing og karamellisert Igk 125,-
137

Panert kylling pd Fransk surdeigsbaguett med pesto, tomat, chili-smersaus 139,-
og mozarella

13711

Biffsmerbred pd Fransk surdeigsbaguett med sandwichdressing, urteolje, ~ 145,-
karamellisert lok og lek

137,10

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peanstter 5, Soya 6, Laktose 7, Natter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Sulfitt 13, Bletdyr 14, Husselngtter 16, Valngtter 17, Cashewnatter



Wraps 115,-

Kylling i karridressing, salat, redlgk og paprika

137
Ost og skinke med hvitloksdressing, salat, tomat, agurk, paprika
137

Betetartar med urteolje og salat
1

Premium wraps 145,-

Rein med kremost, salat og tyttebeer
17

Rokt laks med kremost, salat og vdrlpk

147

Fruktfat oppskdret frukt, netter og sjokolade 49,-

Salater 149,-

Kylling & bacon med tomat, syltet redlgk, paprika, karridressing og focaccia
137
Ost & skinke med couscous, tomat, agurk, paprika, reddik, dioli og focaccia
13

Pasta med bakte rotgrennsaker urteolje og focaccia
13

Koldttallerken serveres med ferskt steinovnsbakt bred og foccacia

Klassisk 299,-
Rekt laks, reker, roastbiff, skinke, spekemat, eggerere, majones, remulade,

potetsalat, waldorfsalat, salat, bred og smer
1234781017

Tapastallerken 335,-
Skagenrare pd rugbred, syltet reye, wraps med rein, wraps med rekt laks, roastbeef

med remulade, oster med kjeks og fikenkompott, salat og brad
1,2,34,6,7.8,1017

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peangtter 5, Soya 6, Laktose 7, Notter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Suffitt 13, Blatdyr 14, Husselngtter 16, Valngtter 17, Cashewnatter



Fingermat

4 biter 140,-
Skagenrere pa ristet fint bred, Wrap med rein, salat, kremost og tyttebeer, Syltet reye pd rugbred med

ramslgkmajones, Roasthiff pd potetvaffel med syltet agurk
1,2,34,7,10,

6 biter 195,-
Skagenrere pd ristet fint bred, Wrap med rein, salat, kremost og tyttebeer, Syltet reye pd rugbred med
ramslgkmajones, Roasthiff pd potetvaffel med syltet agurk, Blinis med remme og rogn, Redbetetartar, flatbred med

urteolje
1,234,710

8 biter 275,-

Skagenrare pa ristet fint bred, Wrap med rein, salat, kremost og tyttebeer, Syltet reye pd rugbred med
ramslgkmajones, Roasthiff pd potetvaffel med syltet agurk, Blinis med remme og rogn, Redbetetartar, flatbred og
urteolje, Klippfiskboller, Spekeskinke fra Tind med syltet rgdlgk og tomat

1234710

ki

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peanetter 5, Soya 6, Laktose 7, Netter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Sulfitt 13, Bletdyr 14, Hasselngtter 16, Valnatter 17, Cashewnatter



Koldthord

Tradisjonelt koldtbord 299,- Minimum 5

Roastbiff, kyllingklubber, spekemat fra Tind, Skinke, rekt laks fra Arild i Gratangen, Skagenrere, potetsalat, eggerare,
Waldorfsalat, eggesalat, tomatsalat, grenn salat, karridressing, hvitlgksdressing, majones, remme, remulade, meierismer
og bred

1,2,3,4,7,8910,17

Delikatesse koldtbord 399,- Minimum 10
Roastbiff, wraps med kylling, spekemat fra Tind, Skinke, rekt laks fra Arild i Gratangen, kyllingklubber, urtebakt reye,
gravet laks, wraps med rein, Skagenrere, potetsalat, eggergre, Waldorfsalat, eggesalat, tomatsalat, grenn salat,

hvitloksdressing, sennepssaus, majones, remme, remulade, meierismer og bred
1,2,3,4,7,8910,17

Arktisk tapas - servert kaldt 495,- Minimum 5
Spekemat fra Tind, skinke, syltet raye, varmrgkt multelaks fra Arlid i Gratangen, wraps med rein, wraps med laks,
villreker og kamskjell, roasthiff, ostefat, Caesarsalat, potetsalat, tomatsalat, betesalat, piementosalat, oliven, remulade,

fikenkompott, dioli, chilimajones, focaccia og steinovnsbakt loff, smar
1,234,678 910,14, 17

Arktisk tapas - servert smavarmt 499.- Minimum 10
Entrecote med peppersaus, spicy svinenakke, italienske kjottboller i tomatchilisaus, kylling med kélsalat, choritzo med
eple, lgk og chili, friterte Klippfiskboller med remulade, villreker og kamskjell med hvitlek, chili og urter, grillet

piemento, padronpepper og hvitlgk, tomatsalat, spansk potetsalat, oliven, dressinger, smer og bred
1,2,34,6,7,10, 14

DESSERTER FRUKT
Utvalg av 4 oster med fikenkompott og kjeks 65,- Fruktfat oppskéiret 45,-
16,7817

Fruktfat oppskdret med netter og twist 59,-

13567818

Panna cotta med beersaus 75,-
7

Tilslerte bondepiker, klassiker med epler 75,-
17

Sitronterte 95,-

137

Sjokolademousse med nettekrokan og beer 95,-
378151617

Créme brilée 95,-

37

Tjukkmelkspudding med nettekrokan og multer 95,-

7.815,16,17

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peanetter 5, Soya 6, Laktose 7, Netter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Sulfitt 13, Bletdyr 14, Hasselngtter 16, Valnatter 17, Cashewnatter



Norsk husmannskost og andre varmretter

Fiskegrateng med rdkost, eggesmer og potet 225,-

134,711

Kjottkaker med ertestuing, gulrot, brunsaus, potet og tyttebeer 235,-

137

Karbonader med ertestuing, grennsaker, brunsaus, potet og tyttebaer 235,-
1379

Oksesmdstek med ertestuing, grennsaker, brunsaus, potet og tyttebeer 275,-
1379

Svinestek med surkdl, grennsaker, sennepssaus og potet 250,-
1,790

Langtidsstekt svinenakke med surkdl, sesongens grennsaker, rgdvinssaus og potetfondant 275,-
ﬁlmmestek med ovnsbakte rotgrennsaker, rgdvinssaus, og flotegratinerte poteter 275,-
l:pskuus med flatbred 159.-

1SJ‘(;)Itkje!ttsodd 159,-

;;;kussé med kylling med rotgrennsaker og potet 235,-

;-{Jt:kt laks med agurksalat, Sandefjordsmer og potet 285,-

gelikutessens fiskesuppe med brad og smer 189,-

1I:I?I:nbiff med gulrot, bacon og rosenkdl, tyttebeer og potetstappe 359,-

;%ommegrot med kanel, sukker, smar og spekemat 225,-

1(;hili con carne med ris, remme, lime, maischips og hvetetortilla 259,-

[;sugne med salat, dressing og bred 189,-

187

Kyllinggryte med salat og ris 199,-
7

Bacalao med focaccia 289,-
1.4

Biff Stroganoff med salat og potetmos 285,-

7

Red Curry med kylling, kokosmelk, grennsaker og ris 189,-
6

Pasta Bolognese med salat 235,-
137

Butterchicken med ris og nan 235,-
17

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peanetter 5, Soya 6, Laktose 7, Netter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Sulfitt 13, Bletdyr 14, Hasselngtter 16, Valnatter 17, Cashewnatter



SELSKAP OG EVENT

Delikatessen har lang erfaring med gjennomfering av selskap og event pa forskjellige lokasjoner og i smd og store
lokaler.

3 ganger har vi bistdtt kongen i ulike summenhenger, vi har hatt selskapsservering til 1.500 gjester samtidig. Wolf
Lodge i Polar Park. Festivaler og messer har vi vaert med, og blant vire samarbeidspartnere i dag finner vi
Narvikfjellet, Arctic Train, VU, Visit Narvik Event, Haikjeften og Mountain Lodge.

Her ser dere et utvalg av ting vi kan levere, ta gjerne kontakt om du har et arrangement, for pris og hjelp til
gjennomfgring.

Meny 3-retters med lam
625,-
Kveitekrem

med toastet rugsmuler, syltet fennikel og urteolje
14,7

Flathiff av lam

med jordskokkpuré og karamellisert jordskokk, gulrot, selleri, beter og lammesjy
79,10

Bringebarmousse

og solbeer
37

Meny 3-retter av storfe
595.-
Asparges
med jordskokkchips, smersaus og rogn (sesong)
4713
Kjake av storfe
med sesongens beste grennsaker, redvinsglace og potetpuré
7912

Tiramisu a la Asmund
137

Meny 3-retter av kalv

650,-
Hummerbisque

2,712
Entrecote av kalv
med smerdampet kdl, gulrot, potetfondant og rgdvinssaus
7912

Yoghurtis
med jordbeer, mango og myntesalsa
7

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peangtter 5, Soya 6, Laktose 7, Notter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Suffitt 13, Blatdyr 14, Husselngtter 16, Valngtter 17, Cashewnatter



VI GRILLER ARET RUNDT, OVER ALT

Hvis du vil ha noe helgrillet, har vi muligheten til hele Lofotlam og Pattegris. Pris varierer litt ut fra
tilgjengelighet og drstid, ta kontakt s@ henter vi inn pris.

Minimum 20
Polser og beef burger fra Kuraas 299,-
Coleslaw, tomatsalat, potetsalat, sprstekt lok, syltet agurk, currywurst, grennsalat,

maispure, lgkringer, hamburgerdressing, ketchup, sennep og pslse- og hamburgerbrad
1,3.7.10

Svinenakke BBQ, hel kylling cajun og blackend laks 450,-
Grillet hvitlgk og padrons, coleslaw, tomatsalat, maispure, east Teras BBQ-saus, syltet

redlek, grennsalat, remme, bacon, Jacked potet
1,3,7,10

Spareribs og blackend entrecote 550,-
Grillet hvitlek og padrons, coleslaw, tomatsalat, maispure, pepper- og east Texas BBQ-saus,

syltet redlgk, grennsalat, remme, dressinger, bacon og Jacked potet
1,37.10

Helgrillet lammeldr og gratinerte sjskreps 789,-
Estragonsmer, grillet grennkdl, gulrot, selleripure, rosmarinsaus, potetfondant, tomatsalat,
ferskt bred og brunet smer

1,237.10

Pris kokk pd arrangement 550,- pr time

Drikke
Kaffe og te med kaffeflgte og sukker 30,-

7

Mineralvann 0,5! 40,-

Ferskpresset appelsinjuice 0,2] 55,-
Eple- og appelsinjuice 0,51 35,-
Kakao 45,-

6,7

Hvit epleglegg 45.-
13

Allergener: Gluten 1, Skalldyr 2, Egg 3, Fisk 4, Peangtter 5, Soya 6, Laktose 7, Notter 8, Selleri 9,
Sennep 10, Sesam 1, Lupin 12, Suffitt 13, Blatdyr 14, Husselngtter 16, Valngtter 17, Cashewnatter



CATERING FRA DELIKATESSEN

Vére leveringsbetingelser:

Pris levering i dpningstid utenom dpningstid
Narvik by ..coooooeeereens 200, oo 600,-
Ankenes ...........cccccccrrres 300, oo 700,
HARVIK .......oooreecvveer 400, ..o 750,-
SKjomen ..........cooooeeecrenen 800, .o 1100,-
Beisfjord ... 400, ..o 750,-
Ballangen .........ccccccc.... 1000, oo 1300,-
Bjerkvik ..o, 1000, oo 1300.-
KigpsViK ......oooorrrcecrrns 1500, oo 2000.-

e Henting ingen kostnad men utenom dpningstid.........400,-

Utstyr som ikke returneres belastes kunde

Oppgitte priser er beregnet pr person/stk og inkl. mva

Varmebokser og granne kasser leveres tilbake forste virkedag etter levering om ikke annet er avtalt

Avbestilling/endring i din bestilling m& skje senest kI 12.00 og 2 virkedager fer levering

Delikatessen er en tradisjonsrik cateringbedrift med hayt fokus pd kvalitet. Alt lages fra bunnen av pd vart
hovedkjekken i Fagernesveien. Vdre fagleerte kokker legger sin sjel i @ levere ditt selskap pd dine premisser.
Vi har i dog 5 ansatte hvorav 4 fag-utdannede kokker og 1 kokkeleerling.

Vi handterer selskap i alle sterrelser og har en kapasitet til & hdndtere selskap for inntil 1000 personer i egnede

lokaler.

Kontaktpersoner:

Jon Elling Berg

Avdelingsleder

tif: 97681732
jon.elling@delikatessen.no
Christian Engmo

kjokkensjef
christian.engmo@delikatessen.no

‘Delikatessen



